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40 mL

Water

/Juice

80 mL

+
Coffee

40 mL

Milk

80 mL
+

Americano Latte

Beyond
Fermented Coffee

+ Ice



Beyond
Fermented Coffee

Produced by the selective premium organic coffee beans from the highest cultivation quality source at Omkoi community enterprise, 
Chiang Mai, Thailand and fermented with the probiotic starter culture; Lactobacillus JTPN-39 and Yeast YL14. The probiotics were selected from the gut 
microbiome and genomics examination and screened for the target enzymes before industrially fermented in a food grade 200L reactor. This novel 
fermentation and eco-friendly process yielded 2-3 times higher health benefit compounds with the antioxidant activity when detection by the 
metabolomics study. The fermented beans were roasted at a full city level and certified as the specialty coffee level for their flavors and tastes. The 
higher health benefits bioactive ingredients were examined for the medical function as the immune booster and anti-inflammatory. Finally, the 
innovative espresso extraction process was applied for the high quality of concentrated cold brew coffee that able to generate your favorite coffee 
menu.

**No artificial flavor additives and chemical preservatives added**

ผลิตดว้ยเมลด็กาแฟออร์แกนิคเกรดพรีเม่ียมคดัสรรจากแหล่งปลูกคุณภาพดีท่ีสุดและสนบัสนุนรัฐวิสาหกิจชุมชน อ าเภออมก๋อย จงัหวดัเชียงใหม่ น ามาผา่น
กระบวนการหมกัดว้ยจุลินทรียโ์พรไบโอติกส์ ไดแ้ก่ แลคโตบาซิลลสั JTPN-39 และยีสต์ YL14 ท่ีผา่นการคดัเลือกจากการศึกษาไมโครไบโอม การศึกษาคุณสมบติัของ
เช้ือในระดบัจีโนมิกส์ และสามารถผลิตเอนไซม์เก่ียวขอ้งกับการย่อยสารในเมล็ดกาแฟให้เพ่ิมสารออกฤทธ์ิเสริมสุขภาพและสารตา้นอนุมูลอิสระสูงข้ึน หมกัด้วย
กระบวนการใหม่ท่ีผา่นการศึกษาทดลองอยา่งยาวนานและเป็นเทคโนโลยทีนัสมยัในถงัหมกัระดบัอุตสาหกรรม 200 ลิตร ตามมาตราฐานการผลิตอาหาร เมล็ดกาแฟผา่น
การทดสอบดว้ยวิธี cupping test ไดค้ะแนนระดบั specialty coffee ตรวจวิเคราะห์ปริมาณสารเสริมสุขภาพดว้ยเทคนิค metabolomics และกาแฟสกดัผา่นทดสอบฤทธ์ิ
ต่อสุขภาพในระดบัหอ้งปฏิบติัการทางการแพทย์ และมีคุณสมบติัส่งเสริมการท างานของระบบภูมิคุม้กนัและลดการอกัเสบ น าเมลด็กาแฟคัว่ท่ีระดบั full city มาสกดัดว้ย
เคร่ืองท่ีมีนวตักรรมสกดัไดเ้ขม้ขน้ระดบัเอสเปรสโซ ซ่ึงสามารถน าไปสร้างสรรคเ์มนูกาแฟโปรดไดต้ามตอ้งการ

**ไม่เติมสารแต่งกล่ิน รส และสารกนับูด**
For more information!



Beyond
Fermented Coffee

For any flavour
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